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(54) Title: COLORATION WITH PEARLY LUSTER PIGMENTS IN THE FOOD AND PHARMACEUTICAL SECTORS 
(54) Bezeichnung: FARBGEBUNG MIT PERLGLANZPIGMENTEN IM LEBENSMITTEI^ UND PHARMABEREICH 
(57) Abstract 

The invention relates to the use of titanium oxide and/or iron oxide pigments on the basis of lamella-shaped substrates for coloring 
food and pharmaceutical products. 

(57) Zusammenfossung 

Die vorliegende Erfindung bctrifft die Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten auf Basis plattchenftirmiger 
Substrate zur EinfMrbung von Lebensmittel- und Pharmaeizeugnissen. 
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Farbgebung mit Perlgianzpigmenten im 
Lebensmittel- und Pharmabereich 

Die vorliegende Erfindung betrifft die Verwendung von Titandioxid- 
5 und/oder Eisenoxidpigmenten auf Basis plattchenformiger Substrate zur 
Einfarbung von Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen. 

Neben den funktlonellen Anwendungen werden Perlglanz- und Interferenz- 
pigmente auch Immer mehr zur optlschen Aufwertung von Produkten, z. B. 

10 in der Kosmetik, eingesetzt, da schone Farben und Effekte beim Betrach- 
ter und Konsumenten angenehme subjektive Empfindungen hervomifen. 
Da bei der Herstellung von Perlgianzpigmenten, z. B. fur die dekorative 
Kosmetik, strengste Anforderungen an die Reinheit und die Qualltat der 
Pigmente gestellt werden, sollten Perlglanzplgmente auch im Nahmngs- 

1 5 mittelbereich zur Verbesserung des Farbeffektes bzw. zur Farbgebung 
einsetzbar sein. 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung 1st es daher die Palette der bereits 
bekannten Farbtone bei der EInfarbung von Lebensmittel- und Phamia- 
20 erzeugnissen mit Hilfe von Perlglanz- bzw. Interferenzpigmenten zu envei- 
tem, wodurch die Produkte eine zusatzliche sinnlich wahmehmbare Auf- 
wertung erfahren. Die optische Aulwertung ist insbesondere fQr Pharma- 
produkte wertvoll, da eine deutlichere Differenzierung verschieden gefarb- 
ter Tabletten, Dragees, etc., ermGglicht wird. 

25 

Qberraschenderweise wurde nun gefunden. daB zur optlschen Aufwertung 
von Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen piattchenfSmnige Substrate 
beschichtet mit Titandioxid und/oder Eisenoxid hen/orragend geeignet 
sind. Unter Elsenoxidplgment sind sowohl mit Fe203 als auch mit Fe304 

30 beschichtete piattchenformige Substrate zu verstehen. Insbesondere die 
Komblnation von Ti02- und/oder Fe304-Pigmenten mit natQrIlchen bzw. 
naturidentischen Farbstoffen, Farbpigmenten oder farbenden Frucht- und 
Pflanzenextrakten, verleihen dem Lebensmittelerzeugnis einen interes- 
santen neuen Farbton. Mit der Farbgebung von Lebensmittelerzeugnissen 

35 konnen gleichzeitig WQnsche nach neuen Varianten und Nuancen der 
Farbtone aufgrund der neuen Trends in der Mode berucksichtigt werden. 
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Gegenstand der Erfindung ist somit die Verwendung von Titandioxid- 
und/oder Eisenoxid-Pigmenten auf Basis pidttchenfdrmlger Substrate zur 
Einfdrbung von Lebensmittel- und Phamnaerzeugnissen. 

5 Die eingefarbten Lebensmittel und pl^annazeutischen Erzeugnisse zeich- 
nen sich durch einen neuartigen Farbeffekt aus, der auf der Lichtbrechung 
der Perlglanzpigmente beruht und belm Betrachter und Konsumenten 
angenehme subjektive Empfindungen liervorruft. Dieser optische Effelct ist 
mit den zur Zeit im Lebensmittelbereich zugelassenen FSrbemltteln nicht 

10 moglich. Im Gegensatz zu Farbpigmenten, die im Lebensmittelbereich 
zugelassen sind, z. B. Pflanzenkohle E153, lassen sich die Titandioxid- 
und Eisenoxidpigmente auf Basis plattchenfomniger Substrate sehr leicht 
in das zu pigmentierende Medium dispergieren. Weiterhin zeichnen sich 
die so eingeftrbten Erzeugnisse durch einen erhShten LIcht- und 

1 5 Feuchtigkeitsschutz aus. Insbesondere Vitaminpraparate sind linger 
haltbar. Bei der Einfarbung von Tabletten wurde in vielen Fallen eine 
verzogerte Abgabe von Wirkstoffen festgestellt. 

Es zeigt sich, daB den Lebensmitteln bzw. Phamiaerzeugnissen bereits 
20 mit sehr geringen Mengen an Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten 
neue interessante Farbt6ne und gleichzeitig neue Elgenschaften verliehen 
werden konnen. Hervorragende Ergebnisse erzielt man schon bei der 
EinfSrbung des Produkts mit 0,005 bis 15,0 Gew.%, vorzugsweise 0,01 bis 
6,0 Gew.%, insbesondere 0,1 bis 2,0 Gew.%. an Perlglanzpigment 
25 bezogen auf das Produkt. 

In dem Fall, daB dem Lebensmittel- oder Phamnaerzeugnis das Pigment 
bei der Herstellung direkt belgemischt wird, betrSgt die EInsatzmenge an 
Pigment vorzugsweise 0,005 bis 4 Gew.%. Bei der Oberflachenbehand- 
30 lung von Lebensmitteln oder Tabletten liegt der Einsatzbereich bei 0,02 bis 
15,0 Gew.%. vorzugsweise 0.5 bis 6,0 Gew.%, bezogen auf die Farb- bzw. 
Oberzugsldsung. 

Bei den venwendeten schwarzen Eisenoxidpigmenten handelt es sich urn 
35 mit Magnetit beschichtete natQrIiche oder synthetische Glimmerpiattchen, 
Talkum, Kaolin, SIO2- oder Ti02-Plattchen. Besonders bevorzugt werden 
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feinteilige Eisenoxidpigmente zur Einfarbung der Erzeugnisse eingesetzt, 
vorzugsweise mit einer TeilchengrGBe im Bereich von 0,01 bis 200 \im, 
insbesondere von 0,1 bis 100 |jm. Derartige schwarze Perlglanzpigmente 
sind z.B. aus den Patenten und Patentanmeldungen P 23 13 331. 
5 P 36 17 430 und JP 90-246314 bekannt sind. Diese Pignnente sind 

belspielsweise kommerziell erhaitiich unter der Marke Candurin'^ Black 
Fine von der Fa. Merck KGaA, Darmstadt. 

TiOi- und FejOa-Pigmente basierend auf piattclienfomiigen Substraten, 
10 wie z. B. natiirlicher und synthetischer Glimmer, Glas- TiOj-, SiOz-, AI2O3- 
Piattchen sind belspielsweise bekannt aus den deutschen Patenten und 
Patentanmeldungen DE 14 67 468, DE 19 59 998, DE 20 09 566, 
DE 22 14 545, DE 22 15 191, DE 22 44 298, DE 23 13 331, DE 25 22 572, 
DE 31 37 808, DE 31 37 809, DE 31 51 343, DE 31 51 354. DE 31 51 355. 
15 DE 32 11 602, DE 32 53 017, WO 93/08237, DE 196 18 564 und 

EP 0 763 573. Dabei werden die Substrate mit ein, zwei, drei, vier, funf 
Oder mehr Metalloxidschichten belegt. Insbesondere bevorzugt sind 
Pigmente, die ein Oder zwei Schichten aus TiOj und/oder FejOj enthalten. 
Die PartikelgroUen der Pigmente sind vorzugsweise < 200 pm, 
20 insbesondere < 1 00 Mm. 

Durch die Zumischung von filr den Lebensmittel bereich zugelassenen 
Periglanz- und Interferenzpigmenten, und/oder naturiichenZ-naturidenti- 
schen Farbstoffen, Farbpigmenten oder farbenden Frucht- und 
25 Pflanzenextrakten kann der Farbeffekt der Titandioxid- und/oder 

Eisenoxid-Pigmente im Erzeugnis verstarkt und gleichzeitig konnen 
neuartige Farbeffekte erzielt werden. 

Insbesondere die Einfarbung von Lebensmittelerzeugnissen mit einem 
30 Pigmentgemisch bestehend aus Fe304-Pigmenten mit Periglanz- und/oder 
Interferenzpigmenten auf Basis von Glimmer-, AI2O3-, SiOj- oder TiOj- 
Piattchen, die mit TiOj und/oder FejOa beschichtet sind, verleiht den 
Erzeugnissen interessante Farbeffekte. Ganz besonders bevorzugt sind 
Pigmentgemische enthaltend ein Fe304-Pigment auf Basis von Glimmer. 



wo 00/03609 



-4- 



PCT/EP99/04792 



Durch die Kombination von Fe304-Pigmenten mit anderen Perlglanzpig- 
menten wie Gold-, Silber- oder Interferenzpigmenten wird der jeweilige 
Farbeffekt der Pigmente verstSrkt. Dieser Synergismus erweitert die 
Farbmoglichkeiten der zu pigmentierenden Erzeugnisse erheblich, ohne 
5 dafl andere naturliche oder naturidentisclie Farbstoffe zusStzlich 
eingesetzt warden mussen. 

Die fur den Lebensnnittelbereich zugelassenen Perlglanz- und Interferenz- 
pigmente sind im Handel erhaltlich beispielsweise unter der Marke 
10 Candurin* von der Fa. Merck KGaA. 

Die Gesamtkonzentration aller Pigmente im zu pigmentierenden Erzeugnis 
sollte ebenfails 12 Gew.% bezogen auf das Erzeugnis nicht ubersteigen. 
Sie ist in der Regel abhangig vom konkreten Anwendungsfall. Das 

1 5 Mischungsverhaitnis der TiOz- oder Fe304-Plgmente mit einer weiteren 

Pigmentkomponente hangt vom gewunschten Effekt ab und betragt in der 
Regel 20:1 bis 1:20, vorzugsvi/eise 5:1, insbesondere 1:1. Bei der Pigment- 
komponente kann es sich um ein oder mehrere Perlglanz- bzw. Interfe- 
renzpigmente handeln. Insbesondere bevorzugt sind TiOj-Glimmerpig- 

20 mente, FejOa-Glimmerpigmente und mit TiOs und FezOj beschichtete 
Glimmerpigmente. Weiterhin bevorzugt sind mit TiOz und/oder FejOs 
beschichtete oder unbeschlchtete SiOa- oder TiOz-PlSttchen. 

Der Farbeffekt in Lebensmittelerzeugnissen und Pharmaprodukten wird 
25 insbesondere bei der Kombination von schwarzen Eisenoxidpigmenten mit 
Gold-, Silberpigmenten sowie Interferenzpigmenten auf Basis von mit Ti02 
bzw. T\OJfe203 beschichteten Glimmerpigmenten verbessert. Der Anteil 
von FejOrPignnenten im Produkt sollte bei dieser bevorzugten AusfQh- 
rungsform vorzugsweise bei 0,005 - 2 Gew.% liegen. 

30 

Neben den Perlglanzpigmenten und/oder Interferenzpigmenten konnen als 
weitere farbgebende Komponente den Titandioxid- und/oder Eisenoxid- 
pigmenten alle dem Fachmann bekannten naturliche oder naturidentische 
Farbstoffe beigemischt werden. Insbesondere sind hier zu enwahnen 
35 E 101. E 104. E 110. E 124. E 131. E 132. E 140. E 141. E 151. E 160a. 
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Weiterhin kSnnen auch andere Farbpigmente den piattchenfdrmigen 
Perlglanzpigmenten beigemischt werden, wie z.B. E 171, E 172. E 153. 

Der Anteil an Farbstoffen bezogen auf das Erzeugnis liegt im Bereich von 
5 0,5 bis 25 Gew.%. Als Farbstoff konnen ebenfalls Frucht- und Pflanzen- 
extrakte eingesetzt werden, wie z.B. Mohrensaft, Rote Beete-Saft, 
Holundersaft, Hibiscussaft, Paprikaextrakt, Aroniaextrakt. 

Die Einfarbung der Phanna- und Lebensmittelerzeugnisse erfolgt, indem 
1 0 das Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigment allein oder in Kombination 
mit weiteren Pigmenten oder Farbemitteln in den gewunschten Mengen- 
verliaitnissen, gleichzeitig oder nacheinander, wahrend oder nach ihrer 
Herstellung dem einzufarbenden Erzeugnis zugegeben wird. Ein auf- 
wendiges Mahlen und Dispergieren der Pigmente ist nicht erforderlich. 

15 

Als zur Einfarbung geeignete Produkte sind insbesondere zu nennen 
Uberzuge auf alien Arten von Lebensmittein, insbesondere pigmentierte 
Zucker- und SchellackOberzQge (alkoholische und w§Brige), OberzQge mit 
Olen und Wachsen, mit Gummi Arabicum und mit Cellulosearten (z.B. 

20 HPMC = Hydroxypropylmethylcellulose), die Einarbeitung bzw. der Auftrag 
auf Zuckenwaren, Kuchendekorationen, Komprimate, Dragees, 
Kaugummis, Gummiwaren, Fondanterzeugnisse, Marzipanerzeugnisse, 
FQIImassen, Kakao- und Fettglasuren, Schokolade und schokolade- 
haltigen Produkten. Speiseeis. Cerealien, Snackprodukte, Oberzugs- 

25 massen, Tortenspiegel, Zuckerstreusel, Nonpareilles, Gelee- und Gelatine- 
waren. Bonbons, Lakritze, ZuckerguB, Zuckenwatte, Fett-, Zucker- und 
Crememassen, Puddings, Desserts, TortenguB, Kaltschalen, GetrSnke mit 
stabilisierenden Additiven wie z.B. Carboxymethylcellulose, gesauerte und 
ungesauerte Milchprodukte wie z.B. Quark, Joghurt, Kase, Kaserinden, 

30 Wursthullen, etc. 

Ein weiteres groBes Einsatzgebiet liegt im Pharma- und OTC-Bereich zur 
Einfarbung von Tabletten, Gelatinekapsein, Dragees, Salben, Hustensaft. 
etc. In Kombination mit Qblichen Coatings wie Polymethacrylaten und 
35 Cellulosearten, z.B. HPMC, konnen die Pigmente vielfaitig zur Einfarbung 
eingesetzt werden. 
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Bei dragierten bzw. gecoateten Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen ist 
die Kombination der Titandioxid- und Elsenoxidpigmente mit Aromastoffen 
(Pulver- bzw. Flussigaromen) und/oder mit SQIistoffen, wie z.B. Aspartam, 
mSglich urn den optischen Effelct auch geschmacklich zu betonen. 

5 

Gegenstand der Erfindung sind somit alle Formulierungen aus dem 
Nahrungsmittel- und Phamnabereicli entlialtend das Titandioxid- und/oder 
Eisenoxid-Pigment allein oder in Kombination mit weiteren Pigmenten/- 
Pigmentgemisclien oder Farbstoffen (naturliche bzw. naturidentische) als 
10 Farbemittel. 

Die nachfolgenden Beispiele sollen die Erfindung eriautern ohne sie 
jedocli zu begrenzen. 



15 Beispiele 

BeisDiel 1 - Hersteilungsanleitungen von Hartkaramellen 

1 ■ Rezepturbeispiel mit Isomalt 
20 Bezugsquelien: 

Isomalt Merck Patent 75 % Fa. Palatinit GmbH. Mannheim 

GmbH 

Wasser 24,005 % 

Aspartam 0.0075 % Fa. Worl6e. Hamburg 

25 AcesulfamK 0.0075% Fa. Nutrinova. Frankfurt a.M. 

Candurin* Silver Sheen*' 0. 1 44 % (0.2 % bezogen auf Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

die Gie&masse) 

Candurin® Black Fine *^ 0.036 % (0.05 % bezogen auf Fa. Merck KGaA. Darmstadt 

die Gie&masse) 

30 Zitronensaure 0.5% Fa. Merck KGaA, Damfistadt 

Aroma 0.3 % (Pfirsich 9/030307) Fa. Dragoco. Holzminden 

*^ {Ti02-Glimmerpigment der TeilchengrOlie 5-25 pm) 
*^ (FesO^-Giimmerpigment derTeilchengraiie < 15 pm) 



35 



Wasser wird mit Isomalt M auf 165 X erhitzt und danach laBt man die 
Losung auf 145 "C abkQhIen. Nach Zugabe von ZitronensSure, Aspartam, 
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Acesulfam K werden die Pigmente Candurin® Black Fine und Candurin® 
Silver Sheen und das Aronna untergeriihrt. Zuletzt wird die helBe Masse 
mit einem GieStrichter in gefettete Formen gegossen. Die Hartkaramellen 
laRt man 1 Stunde abkQhIen. 



10 



15 



20 



25 



30 



35 



Weitere Ausfiihrungsformen: 

- Haufig empfiehit es sich die Inhaitsstoffe mit einem Teil des Wassers 
vorzulosen urn Klumpenbildung zu vemieiden. 

- Die Pigmente Candurin® Silver Sheen und Candurin® Black Fine 
kSnnen auch direkt mit dem Wasser und Isomalt erhitzt werden. Ein 
Farbverlust tritt nicht ein. 



2. Rezepturbeisoiel mit Isomalt 



Isomalt Merck Patent 

GmbH 

Wasser 

Aspartam 

Acesulfam K 

Candurin® Honeygold* 

Zitronensaure 
Aroma 



75% 

24,041 % 
0,0075 % 
0.0075 % 

0.144 % (0.2 % l)ezogen auf 
die GieQmasse) 

0.5% 

0,3 % (Pfirsich 9/030307) 



Bezugsquellen: 

Fa. PalatinitGmbH. Mannheim 



Fa. Worl6e. Hamburg 

Fa. Nutrinova, Frankfurt a.M. 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA. Darmstadt 
Fa. Dragoco, Holzminden 



(Ti02/Fe203-Glimmerpigment der TeilcliengrOBe 5-25 \im) 

Wasser wird mit Isomalt M auf 165'C erhitzt und danach laUt man die 
LGsung auf 145°C abkQhIen. Nach Zugabe von Zitronensaure. Aspartam, 
Acesulfam K werden Candurin® Honeygold und das Aroma untergeruhrt. 
Zuletzt wird die heiBe Masse mit einem GieBtrichter in gefettete Formen 
gegossen. Die Hartkaramellen ISBt man 1 Stunde abkQhIen. 

Weitere Ausfuhrungsfomnen: 

- Haufig empfiehit es sich die Inhaitsstoffe mit einem Teil des Wassers 
vorzulosen um Klumpenbildung zu vemieiden. 

- Das Pigment Candurin® Honeygold kann auch direkt mit dem Wasser 
und Isomalt erhitzt werden. 
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3. Rezeptu rhPis piel mit Zucker 



10 



15 



20 



25 



30 



41 % 
17,077% 
41 % C* Sweet 
0,082 % (0.1 % bezogen auf 

die GieHmasse) 
0,041 % (0,05 % bezogen 

auf die GieQmasse) 
0,4 % Sikovit 
0,4 % (Banane 9/030388) 



Zucker 
Wasser 
Glucosesimp 
Candurin® Silver Sheen*^ 

Candurin^ Black Fine*^ 

E104 1:100 verd. 
Aroma 

*^ (Ti02-Glimmerpigment der TeilciiengrOlle 5-25 pm) 
*^ (FeaO^-Glimmerpigment der TeilchengrOSe < 15 pm) 



Bezugsqueilen: 
Fa. SQdzucker 

Fa. Cerestar. Krefeld 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA. Darmstadt 

Fa, BASF. Ludwigshafen 
Fa. Dragaco. Holzminden 



Der Zucker wird mit dem Wasser auf 100 X erhitzt und danach mit 
Glucosesirup versetzt. Die Losung wird anschlieSend auf 145 ''C erhitzt. 
Nach Zugabe von Candurin® Silver Sheen, Candurin® Black Fine, Farb- 
losung und dem Aroma wird die KaramellSsung mit einem GieBtrichter in 
gefettete Fonnen gegossen. Zuletzt laBt man zwei Stunden abkOhlen. Die 
Candurin® Pigmente kSnnen sowohl mit dem Zucker vermischt werden als 
auch mit dem Glukosesirup vemnischt zugegeben werden. Diese Variante 
enthalt keine Saure. da hierdurch die Karamelisation zu stark wurde. 



4. Rezepturbeispiel mit Zucker 



Zucker 
Wasser 
Glucosesimp 
Candurin* Wine Red* 

E104 1:100 verd. 
Aroma 



41 % 

17.118% 

41 % C* Sweet 

0,082 % (0,1 % bezogen auf 
die GieKmasse) 

0.4 % Sikovit 

0,4 % (Banane 9/030388) 



Bezugsqueilen: 
Fa. SQdzucker 

Fa. Cerestar. Krefeld 

Fa. Merck KGaA. Damnstadt 

Fa. BASF. Ludwigshafen 
Fa. Dragaco, Holzminden 



' (Fe203-Glimmerpigmentder Teilchengrolie 10-60 pm) 
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Der Zucker wird mit dem Wasser auf 100 X erhitzt und danach mit 
Glucosesirup versetzt. Die Losung wird anschlieliend auf 145 X erhitzt. 
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Nach Zugabe von Candurin® Wine Red, Farblosung und dam Aroma wird 
die Karamellosung mit einem GieBtrichter in gefettete Formen gegossen. 
Zuletzt laBt man zwei Stunden abkuhlen. Das Candurin®-Pigment kann 
sowohl mit dem Zucker vemnischt werden als auch mit dem Glukosesirup 
5 vermischt zugegeben werden. Diese Variante enth§lt keine Saure, da 
hierdurch die Karamelisation zu stark wurde. 



Beispiel 2 - Herstellung von Gelatineartikeln 



10 1 Rezeoturbeispiei 



Wasser 
Zucker 
Glukosesirup 
Candurin® Wine Red 



15 



20 



ZitronensSure 1:1 verd. 

Gelatine 

Wasser 

Aroma 



10.48 % 
31.45% 

31.45% C*Sweet 
0.38 % {0.4% bezogen 

auf die Gie&masse) 
2.51 % 

7,86 % 260 Bloom 
15.748% 

0,122 % (schwarze Joliannis- 
beere 9/695750) 



Bezugsquellen: 

Fa. SOdzucker 

Fa. Cerestar. Krefeld 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
Fa. DGF, Eberbach 

Fa. Dragoco, Holzminden 



Zunachst wird die Gelatine mit der doppelten Menge an Wasser bei 60 'C 
eingeweicht. Zucker und Wasser werden auf 100 °C eriiitzt, dann wird der 
25 Giucosesirup zugegeben. Man erhitzt weiter auf 120 "C und laSt dann auf 
ca. 85 abkuhlen. Das Candurin®-Pigment, die Zitronensaure, das 
Aroma und die GelatinelSsung werden untergerOhrt, und das entltiftete 
Gelatinegemisch wird mit dem GieBtrichter in gefettete Formen abgefiillt. 
Das Produkt laBt man ca. 16 Stunden abkQhIen. 

30 

Weitere Ausfiihrungsfomnen: 

Das Candurin®-Pigment kann hierbei wieder direkt schon mit dem 
Zucker vermischt werden oder mit dem Glukosesirup eingebracht 
werden. 



35 
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Anstelle des GieBens in Formen kann auch die traditionelle Technik 
mit Negativformen in Formpuder zur Herstellung von Gelatineartikein 
hierbei venwendet werden. 



2. Rezeoturbeispiel 



10 



15 



20 



25 



30 



Wasser 
Zucker 
Glukosesirup ' 



10,508% 
31,45% 

31,45% C'Sweet 



Candurin® Blueberry Sugar*^ 0,38 % (0,4% bezogen 

auf die Gie&masse) 



Bezugsqueilen: 

Fa. SQdzucker 

Fa. Cerestar, Krefeld 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



E l53(Pflanzenkohle/ 

Carbon medicinales) 

Zitronensaure 1:1 verd. 

Gelatine 

Wasser 

Aroma 



Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
Fa. DGF. Eberbach 



35 



0,038 % (0,04 % bezogen auf Fa. Dr. Marcus 
die Gie&masse) 

2,51 % 

7.86 % 260 Bloom 
15.682% 

0.122 % (schwarze Johannis- Fa. Dragoco. Holzminden 
beere 9/695750) 
{Ti02-Glimmerpigment der TeilchengrOBe 10-60 Mm) 

ZunSchst wird die Gelatine mit der gleichen Menge an Wasser bei 60 "C 
eingeweicht. Zucker und Wasser werden auf 100 "C erhitzt. dann wird der 
Glucosesirup zugegeben. Man erhitzt weiter auf 120 °C und laftt dann auf 
ca. 85 "C abkQhIen. Das Candurin®-Pigment, die Zitronensaure. das 
Aroma und die Gelatinelosung werden untergerDlirt und das entlQftete 
Gelatinegemlsch wird mit dem GieBtriciiter in gefettete Formen abgefQIIt. 
Das Produkt laBt man ca. 16 Stunden abkUhlen. 

Welters Ausfuhrungsfomnen: 

Das Candurin®-Pigment kann hierbei wieder direkt schon mit dem 
Zucker vermischt werden Oder mit dem Glukosesirup eingebracht 

werden. 

Anstelle des GieBens in Formen kann auch die traditionelle Technik 
mit Negativfomien in Formpuder zur Herstellung von Gelatineartikein 
hierbei verwendet werden. 
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Beispiel 3 - Dragees 

a) Zu farbende Kerne: weiRe Dragee-Einlagen (hartzuckerdragierte 
Lackritzstabchen) 
5 Losung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkoholische Scheilackldsung 95,62 % Fa. Wolff & Olsen 

- Candurin* Silver Lustre*^ 4.00 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

- Candurin* Black Fine*^ 0,38 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
10 *i (TiOj-Glimmerpigment der Teilchengr5lie 10-60 \}m) 

*^ (Fe304-Glimmerpigment der TeilchengrSfie < 1 5 pm) 

Die Candurin®-Pigmente werden im Schellack gleichmaliig verteilt und auf 
die im Drageekessel langsam rotierenden Dragees gespruht. Die Dragees 
15 werden kontinuieriich mit Kaltluft getrocknet. Das Spriihen wird solange 
fortgesetzt bis die gewunschte Farbdeckung erzielt ist. Zuletzt werden die 
Kerne aus dem Kessel entnommen und ca. 12 Stunden auf Horden 
getrocknet. 

20 b) Zu farbende Kerne: schwarze Dragee-Einlagen (Kaugummikugein) 
L6sung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkoholische Schellacklosung 95 % Fa. Kaul GmbH 

- Candurin^ Caramer 5 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
25 * (FezOa-Glimmerpigmente der TeildiengrSlie 10-60 pm) 

Das Candurin®-Pigment wird im Schellack gleichmaSig verteilt und auf die 
im Drageekessel langsam rotierenden Dragees gespruht Das Spruhen 
wird solange fortgesetzt bis die gewunschte Farbdeckung erzielt ist. Es 
30 wird kontinuieriich mit Kaltluft getrocknet um ein Aneinanderkleben der 
Keme zu verhindem. Zuletzt werden die Keme aus dem Kessel 
entnommen und ca. 12 Stunden auf Horden getrocknet. 



35 
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c) -Coating von Lakritzstiften mit weiBer Hartzuckerdecke 

Zu farbende Keme: Lakritzstifte mit weilier Hartzuckerdecke 
Ldsung zum Coaten der Oragees: 
5 Bezugsquellen: 

- alkohol. SchellacklOsung: 95,75% Capo! 425 Fa. Kaul GmbH 

- Candurin* Buttergold *^ 4 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

- Candurin* Black Fine 0,25 % Fa. Merck KGaA. Darmstadt 
*^ (TiOj/FezOa-Glimmerpigment der TeilchengrfiBe 1 0-60 pm) 

10 

Das Coating der Keme erfolgt analog Beispiel 3 a). 

d) - Dragierung von Wiener Nussen (weili, Hartzuckerdecke mit 

HaselnuBkern) 
1 5 L5sung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkohol. SchellacklOsung: 96,0% Fa. Wolff & Olsen 

- Candurin* Silver Lustre* 4 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
• (TiOz-Glimmerpigment der TeilchengrOBe 1 0-60 \im) 

20 

Das Candurin®-Pigment wird gieichmadig in der SchellacklOsung verteilt. 
Der Auftrag erfolgt analog Beispiel 3 a). 

e) - Ausgangsware: WeiBe Schokolinsen 

25 

Der Spriihauftrag erfolgt mittels einerwaSrigen Candurin®/HPMC-L6sung. 

- Die Candurin®-Pigmente werden in Wasser eingeriihrt. AnschlieBend 
fijgt man gegebenenfalls zusatziiche Farbstoffe, Aromen oder 

30 SuBstoffe hinzu. Schliedlich streut man den Filmbildner (HPMC) in die 

Suspension ein. Durch die ansteigende Viskositat bedingt mud auch 
die Rilhrergesciiwindlgkeitdementsprechend erhoht werden. Nach ca. 
40-60 Minuten ist die HPMC vollstandig gel6st und die Ldsung kann 
nun auf die Dragees aufgespruht werden. 

35 . Der Spriihauftrag kann im Dragierkessel bzw. in gangigen 

Coatingsystemen erfolgen, wobei eine entsprechend angepadte 
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kontinulerliche Trocknungsluft (TemperaturenA/olumen) zu beachten 
ist. 

. Sobaid der gewUnschte Farbeffekt erreicht ist. werden die Dragees 
entladen. Ein Trocknen auf Horden entSllt. 

5 



SprOhlosung: 



Sepifilm Lp10 


6,0 % 


Fa. Seppic 


Candurin® Paprika* 


5,0 % 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


Aroma 


0.5 % (Vanille 9/024233) 


Fa. Dragoco, Holzminden 


Wasser 


88.5% 





* FezOs-Glimmerpigment der TeilchengreSe 1 0-60 pm) 



f) Ausgangsware: Weiile zuckerdragierte Mandein 
1 5 Hersteliung der Spriihldsung und Auftrag erfolgt wie bei e) 



SprQhiSsung: 



20 



Sepifilm LpIO 


5,0% 


Fa. Seppic 


Candurin® Silver Lustre* 


4,0% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


Sepisperse M5062 


1,0% 


Fa. Seppic 


Wasser 


90,0% 





* (TiOj-Glimmerpigment der TeilchengrOlie 1 0-60 Mm) 



g) Ausgangsware: Weifie zuckerdragierte Mandein 

25 

Hersteliung der SprOhlosung und Auftrag erfolgt wie bei e) 



SprOhldsung: 



30 



Sepifilm Lp10 


6.0% 


Fa. Seppic 


Candurin' Silver Lustre* 


4.0 % 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


E153 


0.2 % 


Fa. Dr. Marcus 


Wasser 


89,8 % 





* (TiOj-Glimmerpigment der TeilchengrQde 1 0-60 pm) 
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h) Ausgangsware: Rote zuckerdragierte Mandein 

Der SprQhauftrag erfolgt mitteis einer vya&rigen Candurin®/Gummi 
Arabicum-Losung. 

5 

Die Candurin®-Pigmente werden in die Gummi Arabicum-Losung 
eingeruhrt und anschlieBend auf die im Dragierl<essel rotierenden Dragees 
gesprOht. Hierbei sollte kontinuieriicli mit Kaltluft getrocknet werden. Bei 
Ereiclien des gewQnschten Farbeffektes wird der SprOhvorgang 
10 abgebrochen. Anschlieliend kfinnen die gefarbten Dragees noch mit 
einem Scheilackfilm Qberzogen werden um ein ZusammenWeben zu 
vemneiden. 



SprQhISsung: 



Gummi Arabicum LOsung 


82.0% 


Fa. Kaul 


Candurin* Wine Red* 


8,0% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


Wasser 


10,0% 





* (FeaOa-GIimmerpigment der TeilchengroBe 1 0-60 \im) 



20 Beispiel 4 - Wackelpudding 

Bezugsquellen: 



Ca-Laktat 


0.05 % 


Fa. Merck KGaA 


Genugel LC4N 


0.6% 


Fa. Hercules 


Tetra-Na-Phosphat 


0,15% 


Fa. Merck KGaA 


Zitronensaure krist. 


0,38% 


Fa. Merck KGaA 


Gellan 


0,06 % 


Fa. Keico 


Tri-K-Phosphat 


0,05 % 


Fa. Merck KGaA 


Saccharose 


15% 


Fa. SQdzucker 


Candurin* Silver Sparkle *^ 


0,025% 


Fa. Merck KGaA 


Aroma und Farbe nach Wunsch 






Wasser 


83,685% 





*^ (TiOi-Glimmerpigment der TeilchengrSBe 20-1 50 pm) 

Unter ROhren werden alle Komponenten auf 95 "C erhitzt und 3-5 Minuten 
35 bei dieser Temperatur gehalten. Anschlieliend Idllt man unter leichtem 
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Riihren auf 40-45 "C abkOhlen. Danach fulit man den Wackelpudding in 
Formen und stellt ihn gegebenenfalls kiihl. 

Pharmazeutische Anwendungen: 

5 

Beispiel 5 



a) Einwaage 1 kg weiRe Tabletten d=8mm, G=200mg 



Losung fur das Filmcoating: 


6% 


Sepifilm Lp10 


Fa. Seppic 




(Gemisch aus Hydroxypropylme- 






thylcellulose, Stearinsaure und 






mikrokristalliner Cellulose 




5% 


Candurin® Caramel* 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


89% 


Wasser 





(FejOj-Glimmerpigment der TeilchengrOBe 10-60 pm) 



Gesamtauftragsmenge: 200 g 
20 Dies entspricht 1 ,2 mg Polymer/cm^ TablettenoberflSche 

b) Einwaage 1kg weilie Tabletten d=8 mm, G=200 mg 



30 



Losung fur das Filmcoating (100 g): 


6% 


Sepifilm Lp10 


Fa. Seppic 


4% 


Candurin® Silver Lustre* 


Fa. Merck KGaA 


1 % 


Sepisperse M5062 
(Farbanteigung: TiOj, naturliche oder 
naturidentische Farbstoffe. Stabilisator) 


Fa. Seppic 


89% 


Wasser 





* (TiOj-Glimmerpigment der TeilchengrCBe 10-60 \in\) 



Gesamtauftragsmenge: 200 g 

Dies entspricht 1,2 mg Polymer/cm^ Tablettenoberfl§che. 

35 



Herstellung der Film-Coating-L6sung: 
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Die Candurin®-Pigmente werden in Wasser eingerQhrt. AnschlieBend 
fugt man gegebenenfalls zusatzliche Farbstoffe hinzu. SchlieSlich 
streut man den Filmbildner (HPMC) in die Suspension ein. Durch die 
ansteigende Viskosit3t bedingt, muR auch die RQhrgeschwindigkeit 
dementsprechend erhoht werden. Nach ca. 40-60 l\/linuten ist die 
HPMC vollstandig gelost und die Losung kann nun auf die Tabletten 
aufgesprtiht werden. 
• Der Spriihauftrag erfoigt mittels gangigem Standard-Coating-Verfahren. 

SuRwaren 
Beispiel 6: 
a) Lakritzwaren: 

Rohware: Extrudierte Lakritzwaren 

Die geOlten Lakritzwaren werden in einem Dragieri<essel mit einer 
Candurin^/Schellackiosung besprOht. Gleichzeitig erfoigt die Trocknung 
mit Kaitluft. Sobald der gewQnschte Fariseffekt erreicht ist, wird der Auftrag 
gestoppt und die gefdrtsten Lakritzwaren aus dem Kessel entladen. 



SpruhlSsung: 



alkoholische Sdiellackldsung 


97% 


Fa. Kaul 


Candurin* Kiwi Sugar* 


3% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



♦(TiOj-Glimnfierpigment der TeiichengrOBe 10-60 pm) 



b) Mentliol-Lutschpastillen 
Rohware: Menthol-Lutschpastillen 

Im Dragiert<essel wird eine Candurin*/Schellackldsung (wa&rig) auf die 
rotierenden Lutsclipastillen aufgesprOlit. Es wird hierbei kontinuieriich mit 
Warmluft getrocknet. Sobald der gewunschte Farbeffekt en^icht ist, wird 
der Auftrag gestoppt und die gefartsten Lutschpastillen aus dem Kessel 
geladen. 
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Spruhl5sung: 



wailrige Schellackldsung 


96% 


Fa. Warner Jenkinson 


Candurin® Silver Lustre* 


4% 


Fa. Merck KGaA. Darmstadt 



* (Ti02-Glimmerpigment der TeiichengrfiSe 1 0-60 pm) 



r ) Margjpan-Rosen (Kuchenverzierung) 
Rohware: Marzipan-Rosen, rot 

1 0 Die Kuchenverzierungen werden mit einer Canclurin®/Schellackl6sung 
besprQht bis der gewunschte Farbauftrag erreicht ist. Eine nachtragliche 
Trocknung mit Kaltluft ist mSglich. 



SprOlilSsung: 



alkoholische Schellackiosuna 


97% 


Fa. Wolff &Olsen 


Candurin® Blueberry Sugar* 


3% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



* (Ti02-Glimmerpigment der TeilchengrOlle 1 0-60 pm) 



ri) Brause-Bonbons 

20 

Rohware: Brause-Bonbons, weiB 

Die Brausebonbons werden mit einer Candurin®/Schellackl6sung 
besprOht, bis der gewQnschte Farbauftrag erreiclit ist. Eine nachtragliche 
25 Trocknung mit Kaltluft ist moglich. 



SprdhlSsung: 



alkoholische SchellacklOsung 


94% 


Fa. Kaul 


Candurin® Silver Sparkle* 


6% 


Fa. Merck KGaA. Damnstadt 



30 • (TiOr-Gllmmerpigment der TeilchengrOlie 20-1 50 pm) 



35 



-18- 



PCT/EP99/04792 



Patentanspruche 

Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten auf 
Basis plattchenformiger Substrate zur Einfarbung von Lebensmittel- 
oder Pharmaerzeugnissen. 

Venrt/endung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspmch 1 , dadurch gekennzeichnet, da(i das plattchenformige 
Substrat ein Glimmer-, AI2O3-, TiOg- oder SiOj-Plattchen ist. 

VenA/endung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dali das Eisenoxid- 
pigment ein mit Fe203 oder Fe304 beschichtetes piattchenfomniges 
Substrat ist. 

VenA/endung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet. dafi der 
Anteil an Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigment Im Lebensmittel- 
oder Pharmaerzeugnis 0,005 bis 1 5 Gew. % betragt. 

Ven/vendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, da(i das 
Titandioxid-Pigment und das Eisenoxid-Pigment im Verhaltnis 1 : 20 
bis 20 :1 gemischt werden konnen. 

VenA/endung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 5. dadurch gekennzeichnet, dafi Titan- 
dioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmente in Kombination mit ein oder 
mehreren Perlglanzpigmenten, beschichteten oder unbeschichteten 
Ti02-Plattchen, SiOj-Plattchen, naturlichen bzw, naturidentischen 
Farbemittein, Farbpigmenten oder naturlichen Pflanzen- oder 
Fmchtextrakten eingesetzt werden. 



wo 00/03609 - 19- PCT/EP99/047?2 

7. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dad die Titandioxid- und/oder 
Eisenoxid-Pigmente in Kombination mit ein Oder mehreren Perigianz- 
pigmenten basierend auf Glimmer beschichtet mit TiOa, FsjOg Oder 
5 einem TiOa/FeaOa-Gemisch eingesetzt werden. 



8. Venvendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspmch 6 oder 7. dadurch gekennzeichnet, daR das Eisenoxid- 
pigment ein mit Fe304 beschichtetes Glimmer-. SiOa- oder TiOj- 
10 Plattchen ist. 



9. Ven/vendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet. dafi das 
Lebensmittel- oder Phamnaerzeugnis mit einem Oberzug aus 
15 Schellack, Olen, Wachsen, Gummi Arabicum, Cellulosearten. 

Polymethacrylaten oder Zuckergufi enthaltend Titandioxid- und/oder 
Eisenoxid-Pigmente und gegebenenfalls weiteren Pigmenten 
und/oder Farbemittein versehen ist. 



20 10. Verfahren zur Herstellung von mit Titandioxid- und/oder Eisenoxid- 
Pigmenten eingefarbten Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen. 
dadurch gekennzeichnet, dafl das Titandioxid- und/oder Eisenoxid- 
Pigment allein oder in Kombination mit weiteren Pigmenten oder 
Farbemittein in den gewunschten Mengenverhaltnissen, gieichzeitig 

25 Oder nacheinander. wahrend oder nach ihrer Herstellung dem 

einzufarbenden Erzeugnis zugegeben wird. 



1 1 . Lebensmittel- und Pharmaerzeugnisse enthaltend Titandioxid- 

und/oder Eisenoxid-Pigmente auf Basis plattchenformiger Substrate 
30 als Farbemittel. 
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